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Rezumat

Una dintre cele mai raspandite bauturi alcoolice in lume este vinul, productia acestuia
generand cantitdti mari de tescovind (milioane de tone pe an) ca produs secundar acesta fiind
bogat in polifenoli ce pot fi recuperati prin extractie. Compusii bioactivi proveniti din tescovina
sunt substante de interes datoritd efectelor benefice asupra sandtdtii umane, precum anti-
inflamator, neuroprotectiv, antioxidant, cardioprotectiv, antibacterian, antiproliferativ.

Teza de doctorat a avut urmatoarele obiective: (O1) dezvoltarea de procese eficiente de
extractie a polifenolilor din tescovind uscatd de Pinot Noir si Feteascd Neagra (Murfatlar,
Romania) recoltata in diferiti ani. Astfel s-au efectuat extractii din tescovina prin utilizarea de
solventi netoxici etanol sau amestec etanol-apa prin diferite metode, conventionala, asistata de
ultrasunete sau sub presiune de gaz inert; (O2) studiul influentei parametrilor de extractie asupra
profilului chimic al extractelor din tescovina de struguri. Pentru a imbunatéti stabilitatea in timp
a compusilor din extract si pentru a imbunatati proprietatile biologice ale extractelor, un al
treilea obiectiv, (O3), a fost incorporarea unor extracte selectate n suporturi poroase, precum
silice mezoporoasd de tip MCM-41 sau SBA-15 pura si functionalizatd cu grupdri amino,
MCM-NHz, silice functionalizatd cu grupari amino si acoperitd cu fucoidan, MCM-NHz-Fuc,
nanoparticule de dioxid titan si diatomita. Obiectivul (O4) a fost evaluarea proprietatilor
extractelor incapsulate precum, activitatea antioxidantd, biocompatibilitatea sau activitatea
anti-inflamatorie. Tn cadrul tezei de doctorat s-au obtinut fertilizatori organici folosind biomasa
de origine marind, produse secundare din industria Vvini-viticold, si au fost analizate efectele
acestora la patru culturi de plante diferite.



