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1. Misiunea programului de studii universitare

Programul de licenta Chimie Alimentara si Tehnologii Biochimice urmareste formarea unor
specialisti pentru conceptie si executie, pentru fabricarea, dar mai ales pentru analiza complexa a
produselor si ingredientelor alimentare, urmarirea si adaptarea tehnologiilor de fabricatie sau a
echipamentelor tehnologice, specialisti cu capacitate de conducere si monitorizare a activitatilor
din companii de profil alimentar si a proceselor de fabricatie moderne, informatizate, la un nivel
compatibil cu cerintele de pe plan mondial. Programul se axeaza pe uneltele moderne de urmarire
a calitatii produselor alimentare (atat tehnice — metode de analiza specifice, céat si teoretice —
HACCP, TACCP, VACCP etc.) in vederea asigurarii sigurantei alimentare.

Programul de studii de licenta ... se incadreaza astfel perfect Tn misiunea POLITEHNICA
Bucuresti, care statuteaza ca principala directie este ,,... formarea inginerului capabil sa se
adapteze cerintelor economiei de piata si noilor tehnologii, care sa aiba cunostinte economice si
manageriale si care sa promoveze principiile de dezvoltare durabila si de protejare a mediului
inconjurator.”

2. Obiectivele programului de studii universitare
Obiectivele programului Chimie Alimentara si Tehnologii Biochimice, axate pe punctul nr. 1
al Strategiei UNSTPB, anume ,mentinerea si dezvoltarea competentelor in stiinte fundamentale si
ingineresti, indispensabile pentru durabilitatea dezvoltarii tehnologice”, sunt de a asigura viitorilor
absolventi o pregéatire inginereascd adecvata, lucru realizat prin discipline de pregatire
fundamentala si de specialitate, punandu-se accentul pe siguranta si controlul calitatii produselor
alimentare, atat pe parcursul fabricatiei (pe flux), cat si ca produse finite.
Avand in vedere elementele care definesc contextul actual al pregatirii inginerilor chimisti, prin
programul de studiu Chimia Alimentara si Tehnologii Biochimice se urmareste:
¢ asimilarea de catre studenti a cunostintelor fundamentale necesare intelegerii proceselor
tehnologice din industria alimentara si obtinerea unui nivel optim de cunostinte privind:
- monitorizarea si controlul proceselor de fabricatie;
- exploatarea echipamentelor tehnologice;
- calitatea produselor si proceselor;
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- managementul companiei si al proceselor de fabricatie;

- informatizarea activitatilor industriale.
¢ formarea unei gandiri creative si dezvoltarea capacitatii de analiza si sinteza;
¢+ stapénirea elementelor economice si formarea aptitudinilor manageriale, precum si
adaptabilitatea rapida a absolventilor la cerintele mediului industrial;
+ diversificarea posibilitatilor de specializare prin asigurarea unui plan de invatamant flexibil cu
optiuni si acces la cunostinte complementare
¢+ dezvoltarea abilitatilor de lucru in echipa, inclusiv in echipe multidisciplinare, necesare unui
management performant; capacitatea de a actiona responsabil atat in societate cat si in mediu
profesional, de a-si asuma responsabilitati si initiative individuale
+ obtinerea de competente teoretice si practice care sa confere absolventului posibilitatea
accesarii de programe de studii postuniversitare;
¢+ constientizarea necesitatii acumularii permanente de cunostinte, de reinnoire si actualizare a
acestora, pe parcursulintregii activitati.

Aceste obiective sunt realizabile pe baza unei oferte de program educational considerat
cuprinzator, atat sub aspectul pregatirii fundamentale, cat si al pregatirii ingineresti, de
specialitate, astfelincat absolventii sectiei sa faca fata cerintelor prezente siviitoare ale societatii,
cu luareain considerare a implicatiilor economice si de mediu.

3. Ocupatii dobandite in urma absolvirii programului de studii universitare
COR 214514 - Inginer in industria alimentara; corespondenta ESCO: 2141.3.2.2 - Food
production 2141.3.2.2 - Food production engineer

4. Competentele formate in cadrul programului de studii

a. Competente profesionale
CP1. Identificarea proceselor si utilajelor fundamentale in industria alimentara care sa faca
posibila exploatarea lor in conditiile industriei de profil
CP2. Utilizarea tehnicilor moderne si/sau standardizate folosite la controlul fabricatiei si la
evaluarea calitatii produselor alimentare de baza din industria de profil
CP3. Sinteza si utilizarea principalelor tipuri de auxiliari folositi in industria alimentara
CP4. Formularea, dezvoltarea si aplicarea creativa de solutii privind rezolvarea problemelor de
mediu din industria alimentara
CP5. Monitorizarea proceselor din industriile alimentare, identificarea situatiilor anormale si
propunerea de solutii.
CP6. Evaluarea si analiza critica a problemelor de management si marketing in industria de
alimentara

b. Competente transversale
CT1. Capacitatea de a comunica cu structurile ierarhice superioare si cu echipa aflata in
subordine;
CT2. Capacitatea de a functiona ca lider al unei echipe care poate fi formata din persoane cu
specializari si nivele de calificare diferite;
CT3. Capacitatea de a identifica si aplica cele mai potrivite si relevante strategii de
management a echipei aflate in subordine ;
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CT4. Capacitatea de a lua decizii in vederea rezolvarii problemelor curente sau imprevizibile
care aparin procesul de exploatare a instalatiilor de productie din domeniul alimentar;

CT5. Capacitatea de a asigura managementul proiectelor din domeniulindustriilor alimentare;
CT6. Capacitatea de a se angaja independent in procesul de invatare pe tot parcursul vietii;
CT7. Capacitatea de a se informa si documenta, cel putin intr-o limba de circulatie
internationala

5. Rezultatele invatarii formate in cadrul programului de studii

a. Cunostinte
C1 - Intelege teoriile si principiile aferente chimiei alimentului si a tehnologiilor chimice aferente
industriilor alimentare;
C2 - Prezinta capacitatea de a intelege si de exploatare a proceselor si a instalatiile industriale de
productie/procesare a alimentelor;
C3 - Demonstreaza capacitatea de a intelege a principiilor de functionare ale echipamentelor si
utilajelor specifice industriilor alimentare;
C4 - Poseda abilitatin a folosi metodele de analiza si caracterizare specifice produselor alimentare;
C5 - Poseda mijloacele de intelegere a modului de monitorizare a proceselor tehnologice prin
prisma modificarilor compozitionale a produselor alimentare in vederea asigurarii calitatii
C6 - Intelege modul de abordare a prevederilor conceptuale utilizate in elaborarea produselor /
proceselor

inovative in industria alimentara.
C7 - Intelege indicatorii de competitivitate si calitatile de consum ale produselor alimentare,
precum si maniera de imbunatatire a acestora.
C8 - Intelege tehnologiile moderne / biotehnologiile de fabricare a produselor alimentare.
C9 - Are capacitatea de a formula consideratii generale privind stabilitatea compusilor din
produsele alimentare.
C10 - Prezinta capabilitati in a intelege efectele procesarii asupra compusilor chimici din produsele
alimentare.
C11 - Intelege efectele procesarii asupra biodisponibilitatii si bioaccesibilitatii compusilor biologic
activi din compozitia unui produs alimentar.

b. Abilitati
A1 - Identifica si aplica conceptele, metodele si teoriile adecvate pentru rezolvarea problemelor
tipice ingineriei chimice pe baza unui algoritm dat.
A2 - Monitorizeaza procesele din industria alimentara, identifica situatiile anormale si propune
solutii.
A3 - Utilizeaza metodele standardizate de analiza fizico-chimica in determinarea compozitiei
chimice a alimentelor.
A4 - Evalueaza si analizeaza critic, cantitativ si calitativ, procesele, echipamentele, procedurile din
industriile alimentare, precum si materiile prime, intermediarei si produsele finite din industriile
alimentare prin utilizarea instrumentelor si metodelor de evaluare specifice.
A5 - Aplica procedurile fundamentale de analiza referitoare la stabilitatea fizica si compozitia
chimica a alimentelor.
A6 - Analizeaza impactul factorilor de influentda asupra caracteristicilor fizico-chimice si
organoleptice a produselor alimentare.
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A7 - Aplica metode de asigurare a stabilitatii / stocarii produselor alimentare.

A8 - Identifica factorii de impact ai noilor tehnologii, echipamente, materii prime asupra calitatii,
sigurantei si competitivitatii produselor alimentare.

A9 - Analizeaza aspectele inovative ale procesului tehnologic / biotehnologic de fabricare a
produselor alimentare.

A10 - Aplica concepte si teorii fundamentale din domeniul chimiei si ingineriei chimice pentru
elaborarea de proiecte profesionale pentru tehnologiile / biotehnologiile alimentare.

c. Responsabilitate si Autonomie
RA1 - Gestioneaza activitatile prin asumarea responsabilitatii pentru luarea deciziilor in situatii de
munca normale, sau imprevizibile.
RA2 - Comunica cu structurile ierarhice superioare si cu echipa aflata in subordine;
RAS3 - Activeaza ca lider al unei echipe care poate fi formata din persoane cu specializari si nivele
de calificare diferite;
RA4 - Identifica si aplica cele mai potrivite si relevante strategii de management a echipei aflate in
subordine;
RAS - Efectueaza autonom documentari in domeniul procesarii alimentelor;
RA6 — Identifica metodele cele potrivite de asigurare a sigurantei produselor alimentare.
RA7 - Elaboreaza si aplica solutii pertinente in asigurarea calitatii si sigurantei produselor
alimentare.
RAS8 - la decizii in vederea rezolvarii problemelor curente, sau imprevizibile, care apar in procesul
tehnologic;
RA9 - Asigura supervizarea proceselor din cadrul sistemului integrat de management al calitatii si
sigurantei alimentelor
RA10 - Se angajeaza independent in procesul de invatare pe tot parcursul vietii;
RA11 - Se informeaza si documenteaza permanent, cel putin intr-o limba de circulatie internationala.
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6. Lista disciplinelor studiate

~ Domeniul: Inginerie chimica Anul de studii: |
Programul de studii: Chimie Alimentara si Tehnologii Biochimice Semestrul: |
Nr. Codul disciplinei Denumirea disciplinei Catego.ri? E ; Ore/sdptdména Total ore AL
crt. formativa i C ‘ S ‘ L ‘ P | Activititi asistate | Stud. Ind. evaluare
Discipline Obligatorii (Ob)
1 | UPB.LF.0LOboo1 | AIBePrd liniars, geometrie analitica si F 5 |22 56 69 E
diferentiala
2 UPB.11.F.01.0b.002 Bazele chimiei analitice F 6 | 2 84 66 E
3 UPB.11.F.01.0b.003 Bazele chimiei anorganice F 6 2 |22 84 66 E
4 UPB.11.F.01.0b.004 Informatica aplicata F 5|2 2 56 69 E
5 UPB.11.C.01.0b.005 Economie generala C 4 | 2 42 58 \Y
6 UPB.11.C.01.0b.006 Educatie fizica si sport | C 2 14 36 \Y
Discipline optionale (Op)
7 UPB.11.C.01.0p.007 Limba moderna | - Engleza
C 2 111 28 22 \
8 UPB.11.C.01.0p.008 Limba moderna | - Franceza
L ECTS/Ore: 11(7 /8] 0 Ex. | Ver.
Statistici: " 30 364 386
Numar: 5|5|3 0 4 3
Discipline facultative (Fac)
9 UPB.11.F.01.Fa.009 Chimie - Fundamente F 2 2 28 22 \Y
10 UPB.11.F.01.Fa.010 Fizica - Fundamente F 2 2 28 22 \Y
11 UPB.11.F.01.Fa.011 Analiza matematica - Fundamente F 2 2 28 22 \Y
12 UPB.11.C.01.Fa.012 Psihologia educatiei C 5 2 |2 56 69 E
13 UPB.11.C.01.Fa.013 Voluntariat 1 C 3 75 ore Vv




Universitatea Nationala de Stiinta si Tehnologie
POLITEHNICA Bucuresti
Facultatea Inginerie chimica si biotehnologii

Domeniul: Inginerie chimica Anul de studii: |
Programul de studii: Chimie Alimentara si Tehnologii Biochimice Semestrul: |
Nr. Codul disciplinei Denumirea disciplinei Catego.riev: E E Ore/sdptdman3 Total ore ALUEICE
crt. formativa W oc ‘ S ‘ L ‘ P | Activitati asistate | Stud.Ind. | €valuare
Discipline Obligatorii (Ob)

1 UPB.11.F.02.0b.001 | Analiza matematica F 5 2 2 56 69 E
2 UPB.11.F.02.0b.002 Chimie analitica si analiza instrumentala F 6 2 4 84 66 E
3 UPB.11.F.02.0b.003 Chimie anorganica F 5 2 2 56 69 E
4 UPB.11.F.02.0b.004 Fizica | F 4 2 1 42 58 E
5 UPB.11.F.02.0b.005 Chimia metalelor tranzitionale F 4 2 1 42 58 E
6 UPB.11.F.02.0b.006 Elemente de inginerie mecanica F 3 2 1 42 33 \Y
Discipline optionale (Op)
7 UPB.11.F.02.0p.007 Grafica asistata de calculator
8 UPB.11.F.02.0p.008 Programarea calculatoarelor si limbaje de F 3 1 2 42 33 \Y
programare
L. ECTS/Ore: 13 3 (10| 0 Ex. | Ver.
Statistici: " 30 364 386
Numar: 7 2 5 0 5 2
Discipline facultative (Fac)
9 UPB.11.C.02.Fa.009 Educatie fizica si sport Il C 1 14 11 \Y
10 UPB.11.C.02.Fa.010 Limba moderna Il - Engleza C 1 14 11 \Y
11 UPB.11.C.02.Fa.011 Limba moderna Il - Franceza C 1 14 11 Vv
Pedagogie I:
12 UPB.11.C.02.Fa.012 - Fundamentele Pedagogiei C 5 2 2 56 69 E
- Teoria si metodologia curriculumului
13 UPB.11.C.02.Fa.013 Voluntariat 2 C 3 75 ore \
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Domeniul: Inginerie chimica Anul de studii: Il
Programul de studii: Chimie Alimentara si Tehnologii Biochimice Semestrul: |
Nr. Codul disciplinei Denumirea disciplinei Catego.ri? 2 E Ore/sdptdmén3 Total ore CHUEICE
crt. formativa U4 c ‘ S ‘ L ‘ P | Activitati asistate | Stud. Ind. | evaluare
Discipline Obligatorii (Ob)
1 UPB.11.F.03.0b.001 Fizica Il F 4 2 1 42 58 E
2 UPB.11.F.03.0b.002 Bazele chimiei organice F 5 2 2 56 69 E
3 UPB.11.D.03.0b.003 | Termodinamica chimica F 7 2 4 84 91 E
4 UPB.11.D.03.0b.004 | Protectia mediului F 6 2 3 70 80 E
5 UPB.11.D.03.0b.005 | Electrotehnica si electronica F 2 2 28 22 \
6 UPB.11.D.03.0b.006 Management si marketing | F 2 1 28 22 Vv
7 UPB.11.C.03.0b.007 Comunicare C 2 1 28 22 \
Discipline optionale (Op)
8 UPB.11.5.03.0p.008 Compusi organo-metalici
9 UPB.11.5.03.0p.009 Me:toc!fe cromatografice utilizate in controlul 5 5 )8 29 y
calitatii produselor
10 UPB.11.5.03.0p.010 Biosenzori si senzori chimici
L. ECTS/Ore: 14 4 8 0 Ex. | Ver.
Statistici: " 30 364 386
Numar: 8 3 3 0 4 4
Discipline facultative (Fac)
11 UPB.11.C.03.Fa.011 Limba Moderna Ill C 1 14 11 Vv
12 UPB.11.C.03.Fa.012 Educatie fizica si sport Il C 1 14 11 Vv
Pedagogie Il:
13 UPB.11.C.03.Fa.013 - Teoria si metodologia instruirii C 5 2 2 56 69 E
- Teoria si metodologia evaluarii
14 UPB.11.C.03.Fa.014 Voluntariat 3 c 3 75 ore \




Universitatea Nationala de Stiinta si Tehnologie
— POLITEHNICA Bucuresti
Facultatea Inginerie chimica si biotehnologii

Domeniul: Inginerie chimica Anul de studii: Il
Programul de studii: Chimie Alimentara si Tehnologii Biochimice Semestrul: |
Nr. Codul disciplinei Denumirea disciplinei Catego.ri? 2 . Ore/sdptdména Total ore EEE
crt. formativa woc ‘ S ‘ L ‘ P | Activitati asistate | Stud. Ind. | evaluare
Discipline Obligatorii (Ob)

1 | UPB.11.F.04.0b.001 | Chimie organica | ‘ F \ 6 2 2 3 98 52 E
2 | UPB.11.5.04.0b.002 | Termodinamica avansata 5 2 2 56 69 E
3 | UPB.11.F.04.0b.003 | Bazele ingineriei chimice F 6 2 1 2 70 80 E
4 | UPB.11.F.04.0b.004 | Stiinta materialelor anorganice si compozite F 5 2 2 56 69 E
5 | UPB.11.F.04.0b.005 | Stiinta materialelor organice si compozite F 5 2 2 56 69 E
Discipline optionale (Op)
UPB.11.5.04.0p.006 | Chimie fizica aplicata
UPB.11.5.04.0p.007 | Chimie coordinativa aplicata 3 2 28 47 \Y
8 | UPB.11.5.04.0p.008 | Predictia proprietatilor fizico-chimice
L ECTS/Ore: 12 3 11 0 Ex. | Ver.
Statistici: " 30 364 386
Numar: 6 2 5 0 5 1
Discipline facultative (Fac)
9 UPB.11.C.04.Fa.009 | Limba Moderna IV C 1 1 14 11 \Yj
10 | UPB.11.C.04.Fa.010 | Educatie fizica si sport IV C 1 14 11 \Y
11 | UPB.11.C.04.Fa.011 | Didactica specializarii C 5 2 2 56 69 E
12 | UPB.11.C.04.Fa.012 | Voluntariat4 C 3 75 ore \Y
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Domeniul: Inginerie chimica Anul de studii: 1l
Programul de studii: = Chimie alimentara si tehnologii biochimice Semestrul: |
. 2 Ore/saptimana Total ore Forma
Nr. dul disciplinei D . disciolinei Categorie Q d
un Codul disciplinei enumirea disciplinei formativi | c . ) Activitati Stud. e
2 asistate Ind. evaluare
Discipline Obligatorii (Ob)
1 UPB.11.5.05.0b.001 | Chimie organica Il 6 2 3 70 80 E
2 UPB.11.5.05.0b.002 | Cinetica chimica si fenomene de suprafata 4 2 2 56 44 E
3 UPB.11.F.05.0b.003 | Bazele electrochimiei 4 2 2 56 44 E
4 UPB.11.5.05.0b.004 | Fenomene de transfer si operatii unitare | 4 2 2 56 44 E
5 UPB.11.5.05.0b.005 | Analiza structurala in chimia organica 6 2 3 70 80 E
Discipline optionale (Op)
6 UPB.11.C.05.0p.006 | Managementul si ingineria sistemelor de productie
C 3 1 1 28 47 \Y
7 UPB.11.C.05.0p.007 | Management si marketing Il
8 UPB.11.5.05.0p.008 | Biochimie structurala
- — — 3 2 28 47 Vv
9 UPB.11.5.05.0p.009 | Compusi naturali bioactivi
Lo ECTS/Ore: 13 1 12 0 Ex. | Ver.
Statistici: " 30 364 386
Numar: 7 1 5 0 5 2
Discipline facultative (F)
10 UPB.11.C.05.Fa.010 | Instruire asistata de calculator C 2 1 ‘ 1 ‘ ‘ 28 22 Vv
. . - o s A . x
11 UPB.11.C.05.Fa.011 PractlFa pe‘dagoglca de specialitate in invatamantul C 3 42 ore (14usapt 3 0 75 v
preuniversitar 1 ore/sapt)
12 UPB.11.C.05.Fa.012 | Voluntariat 5 C 3 75 ore \




Universitatea Nationala de Stiinta si Tehnologie
POLITEHNICA Bucuresti
Facultatea Inginerie chimica si biotehnologii

Domeniul: Inginerie chimica Anul de studii: 1l
Programul de studii: Chimie alimentara si tehnologii biochimice Semestrul: Il
. e s F
] 2 Ore/saptamana Total ore orma de
Nr. T . T Categorie | O evaluare
Codul disciplinei Denumirea disciplinei a | oo
Crt. formativa | .- Activitati
2 C S L . ; Stud. Ind.
asistate
Discipline Obligatorii (Ob)
1 UPB.11.5.06.0b.001 |Chimie organica Ill 3 2 2 56 19 E
2 | UPB.11.5.06.0b.002 |Fenomene de transfer si operatii unitare Il 4 2 1 2 70 30 E
3 | UPB.11.5.06.0b.003 [Fenomene de transfer si operatii unitare Il - proiect 2 14 36 \Y
4 | UPB.11.5.06.0b.004 |Biochimia metabolismului 3 2 56 19 E
5 | UPB.11.5.06.0b.005 [Microbiologie 3 2 2 56 19 E
6 | UPB.11.5.06.0b.006 |Poluarea produselor alimentare 3 2 2 56 19 E
7 |UPB.11.DS.06.0b.007 |Practica DS 8 360 de ore \
Discipline optionale (Op)
8 | UPB.11.5.06.0p.008 |Coroziune si protectii anticorozive Tn industria alimentara 5 1 1 )8 - v
9 | UPB.11.5.06.0p.009 |Controlul alimentelor prin metode electrochimice
10 | UPB.11.5.06.0p.010 [Bazele alimentatiei 5 5 )8 99 y
11 | UPB.11.5.06.0p.011 [Siguranta alimentelor si trasabilitatea in lantul alimentar
Lo ECTS/Ore: 13 11 Ex. | Ver.
Statistici: " 30 364 186
Numar: 7 6 5 4
Discipline facultative (F)
12 | UPB.11.5.06.Fa.012 |Managementul clasei de elevi C 3| 1 1] | 28 47 E
. . . o iz 2 . %
13 | UPB.11.5.06.Fa.013 Practlsa pe.dagoglca de specialitate in invatamantul C ) 36 ore (12vsapt 3 0 50 v
preuniversitar 2 ore/sapt)
14 | UPB.11.5.06.Fa.014 |[Examen de absolvire: Nivelul | C ] 0 125 E
15 | UPB.11.5.06.Fa.015 |Voluntariat 6 C 75 ore Vv
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Domeniul: Inginerie chimica Anul de studii: IV
Programul de studii: Chimie alimentara si tehnologii biochimice Semestrul: |
. 2 Ore/saptamana Total ore
Nr. Codul disciplinei Denumirea disciplinei Categorie e PR UGS
Crt. P P formativd | . Activitati | Stud. | eyaluare
C S L P .
z asistate Ind.
Discipline Obligatorii (Ob)
1 | UPB.11.5.07.0b.001 | Reactoare chimice 6 2 2 1 70 80 E
2 | UPB.11.5.07.0b.002 | Enzimologie 4 2 2 56 44 E
3 | UPB.11.5.07.0b.003 | Ambalaje polimerice pentru industria alimentara 4 2 2 56 44 \Y
4 | UPB.11.5.07.0b.004 | Toxicologie 4 2 2 56 44 E
5 | UPB.11.5.07.0b.005 | Produsi de sinteza pentru industria alimentara 6 2 2 1 70 80 E
Discipline optionale (Op)
7 | UPB.11.5.07.0p.006 | Produse dietetice si suplimente nutritive
ifi i ificari 3 2 28 47 \Y
8 | UPB.11.5.07.0p.007 AL.Jtentlflcarea si detectarea falsificarilor produselor
alimentare
UPB.11.5.07.0p.008 | Documentare
— 3 1 1 28 47 Y
1 | UPB.11.5.07.0b.009 | Reactoare chimice
o ECTS/Ore: 13 1 |10 | 2 EX. | Ver.
Statistici: " 30 364 386
Numar: 7 1 5 2 4 3
Discipline facultative (F)
11 | UPB.11.F.07.Fa.010 | Optimizarea proceselor tehnologice F 2 1 1 28 22 \Y
12 | UPB.11.F.07.Fa.011 | Informatica aplicata | F 2 2 28 22 \Y
13 | UPB.11.C.07.Fa.012 | Management si marketing lll C 2 1 1 28 22 \Y
14 | UPB.11.C.07.Fa.013 | Voluntariat 7 C 3 75 ore \Y
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Domeniul: Inginerie chimica Anul de studii: IV
Programul de studii: Chimie alimentara si tehnologii biochimice Semestrul: 1l
n Y ax A
Nr. Codul disciplinei Denumirea disciplinei Catego.rici_' E Ore/zapraman? : -T?tél > Forma de
Crt. formativa K C s L p ACt.'V'tat' Stud. | evaluare
asistate Ind.
Discipline Obligatorii (Ob)
1 | UPB.11.5.08.0b.001 | Produsi de semisinteza pentru industria alimentara 4 2 2 56 44 Vv
2 | UPB.11.5.08.0b.002 | Biochimie alimentara 4 2 2 56 44 Vv
3 | UPB.11.5.08.0b.003 | Controlul calitatii produselor alimentare 4 2 2 56 44 Vv
4 | UPB.11.5.08.0b.004 | Tehnologii biochimice 4 2 1 42 58 Vv
5 | UPB.11.5.08.0b.005 | Tehnologii alimentare generale 4 1 2 42 58 Vv
2 60 ore (2 sapt *30 ore/sapt)
6 | UPB.11.5.08.0b.006 | Elaborarea proiectului de diploma Vv
4 4 56 44
Discipline optionale (Op)
7 | UPB.11.5.08.0p.007 | Aromatizanti naturali in chimia alimentara 5 5 -8 29 v
8 | UPB.11.5.08.0p.008 | Expertizarea grasimilor
9 | UPB.11.5.08.0p.009 | Igiena si stocarea produselor alimentare
10 | UPB.11.5.08.0p.010 | Igiena societatilor agroalimentare 2 2 28 22 v
ECTS/Ore: 13 0 7 6 Ex.
Statistici: - 30 364 336
Numar: 7 0 4 2 8
Discipline facultative (F)
11 | UPB.11.F.08.Fa.011 | Informatica aplicata Il F 2 2 28 22 Vv
12 | UPB.11.C.08.Fa.012 | Etica si integritate academica C 2 2 28 22 \
13 | UPB.11.C.08.Fa.013 | Voluntariat 8 C 3 75 ore Vv
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