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Facultatea de Inginerie Chimica si Biotehnologii

FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program/

1.1 Institutia de invatamant superior/ | Universitatea Nationala de Stiinta si Tehnologie
POLITEHNICA din Bucuresti

1.2 Facultatea Facultatea de Inginerie Chimica si Biotehnologii

1.3 Departamentul Chimie Organica ”Costin Nenitescu”

1.4 Domeniul de studii universitare Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Programul de studii universitare | Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

1.6 Ciclul de studii universitare Licenta
1.7 Limba de predare Romana
1.8 Locatia geograficd de desfasurare | Bucuresti
a studiilor

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei/

Course title Control Fitosanitar

(ro) Phytosanitary Control

(en)

2.2 Titularul/ii activitatilor de curs/ Conf.dr.habil.ing. Paul Catalin Balaure

2.3 Titularul/ii activitatilor de laborator S.Ldr.ing. Aurelia Bratu; S.1.dr.ing. Mihaela Mihalache
2.4 Anul de 2 2.5 Semestrul/ I |2.6. Tipul de V |2.7 Statutul Ob
studiu evaluare/ disciplinei/

2.8 Categoria S 2.9 Codul disciplinei/ UPB.11.S.07.0p.010
formativa

3. Timpul total (ore pe semestru al activitatilor didactice)/

3.1 Numar de ore pe saptdimana/ 4 Din care: 3.2 curs/ | 2 3.3 laborator /seminar | 2
3.4 Total ore din planul de invdtamant| 56 | Din care: 3.5 curs/ | 28 | 3.6 laborator/ seminar | 28
Distributia fondului de timp/ ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite/ 65

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate
Pregitire laboratoare, teme, referate. /

Tutorat/ 2
Examinari 2
Alte activitati (daca existd):

3.7 Total ore studiu individual/ 69

3.8 Total ore pe semestru/ 125

3.9 Numarul de credite/ 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum Parcurgerea si/sau promovarea urmatoarelor discipline: Microbiologie,
Biochimie, Chimie anorganicd, Chimie Organica

4.2 de rezultate ale Invatarii Acumularea urmatoarelor cunostinte:
e Utilizarea adecvatd a notiunilor specifice biochimiei si intelegerea
conexiunilor existente la nivel celular si subcelular
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5. Conditii necesare pentru desfisurarea optima a activitatilor didactice (acolo unde este cazul)

5.1 de desfasurare e Sala dotata cu laptop cu soft-uri licentiate
a cursului/ e Videoproiector / ecran de proiectie

5.2 de desfasurare e Sald dotata cu laptop cu soft-uri licentiate
a seminarului/ e Videoproiector / ecran de proiectie
laboratorului

6. Obiectiv general
Aceastd disciplind se studiaza 1n cadrul domeniului Ingineri Produselor Alimentare specializarea
Controlul si expertiza produselor alimentare si 1si propune

7. Rezultatele

Furnizarea de cunostiinte teoretice si practice privind metodele de control utilizate in controlul
fitosanitar.

Utilizarea principalelor legi, notiuni si concepte specifice sistemelor fitosanitare in conexiune
cu alte domenii stiintifice legate de protejarea mediului, alimentelor si consumatorilor.

invatarii

5

£l

Cunostinte
[ ] [ ] [ ] [ ]

Detecteaza riscul real (agenti patogeni sau daunatori) in culturile agricole si in depozitarea
sau insolizarea produselor vegetale.

Identificd metodele care ofera un raspuns rapid in analiza controlului fitosanitar.
Recunoaste relatia dintre componentele mediului.

Recunoaste etapele distinctive ale procesului infectios in plante.

Enumersa si descrie principalele metode de control biologic.

s

Abilitati

e Verifica documentele aferente activitatii legate de utilizarea produselor de uz fitosanitar si

e Realizeaza corect inspectia privind respectarea regulilor de depozitare a PUFF.

e Determina continutul de micotoxine.

Compara notiunilor de inspectie si control.
Aplica eficient metodele de control.

fertilizanti (PUFF).

Realizeazia corect inspectia privind respectarea regulilor de utilizare de catre producatorii
agricoli a PUFF, verificarea inscrierilor privind tratamentele aplicate.

Identifica limitele critice de reziduuri de pesticide si fertilizanti.

Pregiteste probele globale in vrac si probele de laborator.

Realizeaza corect prelevarea probelor pentru controlul calitatii semintelor.

intocmegte documentatia de serviciu: acte de control, certificate.

Realizeaza analiza organolepticd a produselor vegetale si determina indicii de calitate
organoleptici.
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Selecteaza surse bibliografice potrivite si le analizeaza.

Respecta principiile de etica academica, citand corect sursele bibliografice utilizate.

Demonstreaza receptivitate pentru contexte noi de invatare.

Demonstreazia autonomie in organizarea situatiei/contextului de invatare sau a situatiei

problema de rezolvat

e Aplica principii de etici/deontologie profesionala in analiza impactului tehnologic al
solutiilor propuse in domeniul de specialitate asupra mediului inconjurator.

e Analizeaza si valorifici oportunititi de afaceri/de dezvoltare antreprenoriala in
domeniul de specialitate.

e Demonstreaza abilititi de management al situatiilor din viata reala (gestionarea

timpului colaborare vs. conflict).

Responsabilitate si autonomie

8. Metode de predare

Cursul este prezentat in format electronic .ppt, disponibil si on-line pe platforma educationald Moodle.
La sfarsitul unei unitati de invatare sunt prezentate cateva slide-uri continand un test de autoevaluare. Testul
de autoevaluare este folosit pentru a stimula discutiile cu studentii in timpul orei de curs, ca o metoda de
invatare interactiva. Astfel este facilitatd fixarea si aplicarea noilor cunostinte dobandite de catre studenti si,
totodata, profesorul are la dispozitie un feed-back rapid, cu privire la eficienta activitatii de predare, putdnd
insista asupra continuturilor care au fost mai putin insusite de catre studenti, aspectelor mai neclare etc.

Ca metode de Inviatimant sunt folosite prelegerea, expunerea, explicatia, descrierea, conversatia,
problematizarea, studiul de caz, In proportii bine dozate, imbinédnd rolul informativ al procesului educational
cu cel formativ, astfel incat sa fie stimulata participarea activa a studentilor la procesul de invatare si invatarea
prin descoperire. Astfel, profesorul poate evalua mai bine progresele inregistrate de catre studenti pe tot
parcursul cursului.

Dialogul permanent dintre studenti si profesor este asigurat atat prin mijloace electronice (e-mail), cat si
prin ore de consultatii si indrumare a studentilor de catre profesor.

9. Continuturi

CURS
. . Nr.
Capitolul Continutul
ore

1 Controlul fitosanitar — obiect si domeniu de aplicare 2

2 Masuri, metode si mijloace folosite in protectia plantelor 2
Metode folosite in controlul fitosanitar: controlul importurilor si controlul exporturilor.

3 Monitorizarea producerii produselor alimentare de origine vegetald la intreprinderile din 4
industria agro-alimentara. Supravegherea bolilor cu transmitere prin produse alimentare.

4 Masuri de carantina fitosanitara. 1

5 Masuri agrofitotehnice de protectie a plantelor. 1

6 Masuri fizico-mecanice de protectie a plantelor. 1

7 Masuri biologice de protectie a plantelor 1

8 Masuri chimice de protectie a plantelor. 2

9 Unelte, aparate, masini si instalatii folosite In protectia plantelor. 2
Aplicarea mijloacelor chimice. Reziduuri de pesticide. Proceduri de prelevare si reprezentarea
schematica a prelevarii de probe. Numarul minim de probe primare care trebuie prelevate

10 dintr-un lot. Ambalarea si expedierea probelor de laborator. Clasificarea produselor 4
alimentare de origine vegetald si portiunea din produs pentru care sunt stabilite limitele
maxime de reziduuri.

11 Elaborarea prognozelor in combaterea integrata 1

12 Masurile de securitatea aplicate in lucrarile de protectie a plantelor. 1
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13 Controlul semincer si certificarea semintelor 2

Controlul depozitelor de productie cerialiere si tehnice. Inspectarea depozitelor frigorifice de 4
fructe si legume. Controlul intreprinderilor de procesare a produselor vegetale.

Total: 28

Bibliografie:
1. https://curs.upb.ro/2022/course/view.php?id=6137

2. Vasilica Barbu, Phytosanitary control — condition for food safety. Galati University Press 2018,
155 p, ISBN 978-606-696-105-9.

3. Gordon Gordh, Simon McKidy. The Handbook of Plant Biosecurity. Principles and Practices for
the Identification, Containment and Control of Organisms that Threaten Agriculture and the
Environmental Globally, 2014.

LABORATOR/SEMINAR
Nr. Continutul Nr.
crt. ’ ore
1. Proceduri de prelevare a probelor de plante si produse vegetale. 4
2. Instructiuni privind modul de completare a procesului verbal — fisa de inspectie )
fitosanitara.
3. Metodele oficiale de certificate fitosanitare sau de pasaport fitosanitar care Insotesc )
plantele si produsele vegetale care provin din tari terte.
4. Aspecte fitopatologice ale culturilor agricole specifice Roméniei. 4
5. Produse de uz fitosanitar pentru combaterea bolilor si ddunatorilor. 8
6. Proceduri de stabilire a nivelurilor maxime de reziduuri de pesticide in plante si produse 8
vegetale.
Total: 28
Bibliografie:

1. 1. https://curs.upb.ro/2022/course/view.php?id=6137

2. Gordon Gordh, Simon McKidy. The Handbook of Plant Biosecurity. Principles and Practices for
the Identification, Containment and Control of Organisms that Threaten Agriculture and the
Environmental Globally, 2014.

3. Ordinul Ministerului Agriculturii, Padurilor si Dezvoltarii Rurale nr.61 din 30/01/2008 privind
stabilirea procedurilor pentru efectuarea controalelor fitosanitare.

4. Ordin nr. 209 din 25/03/2008 pentru modificarea si completarea Ordinului presedintelui Autoritatii

Nationale Sanitare Veterinare si al presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia
Consumatorilor nr. 12/173/286//1/124/2006 privind stabilirea limitelor maxime admise de
reziduuri de pesticide in si pe fructe, legume, cereale si alte produse de origine vegetala.

10. Evaluare

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de 10.3 Pondere
evaluare din nota finala
10.4 Curs Cunoasterea si intelegerea terminologiei si
problematicii generale specifice controlului

fitosanitar Vepf:lcare finala 20%
scrisa
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Evaluare pe Insusirea cunostiintelor Evaluare formativa
parcurs (interactiune in 40%
timpul cursului,
teste periodice)
10.5 Laborator /| Rezolvarea corecta a sarcinilor de lucru aferente
Seminar seminarului/laboratorului
Prezentarea rezultatelor | .
Efectuarea tuturor lucrarilor de Evaluare sumativa 40%
laborator/referatelor si temelor de casa de la
seminar

10.6 Conditii de promovare

Obtinerea a 50 de puncte din 100.

Data completarii Titular de curs Titular(ii) de aplicatii/
27.06.2025

Conf.dr.habil,ing. Paul Catilin Balaure = S.l.dr.ing. Aurelia Bratu; S.l.dr.ing.

Mihaela Mihalache
Data avizarii in Director de departament
departament Conf. dr. ing. Daniela ISTRATI
01.07.2025
Data aprobarii in Decan

Consiliul Facultatii  Prof. dr.ing. Cristina ORBECI

4.07.2025




