Universitatea Nationala de Stiinta si Tehnologie
POLITEHNICA Bucuresti

Facultatea de Inginerie Chimica si Biotehnologii

FISA DISCIPLINEI

1. Date despre program

1.1 Institutia de Invatamant Universitatea Nationala de Stiinta si Tehnologie POLITEHNICA
superior Bucuresti

1.2 Facultatea Facultatea de Inginerie Chimica si Biotehnologii

1.3 Departamentul Chimie Organica C. D. Nenitescu

1.4 Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare

1.5 Ciclul de studii Licenta

1.6 Specializarea Controlul si expertiza produselor alimentare

1.7 Limba de predare Romana

1.8 Locatia geograficd de Bucuresti

desfasurare a studiilor

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei
(ro) Controlul statistic al alimentelor
(en) Statistical control of food products
2.2 Titularul/ii activitatilor de curs S. 1. Dr. Ing. Adrian Trifan
2.3 Titularul/ii activitatilor de seminar / S. 1. Dr. Ing. Adrian Trifan
laborator/proiect
2.4 Anulde |3 2.5 Semestrul 2 |2.6. Tipul de E [2.7 Regimul Ob!
studiu evaluare disciplinei
2.8 Tipul disciplinei | S? 2.9 Codul UPB.11.S.06.0b.005
disciplinei
3. Timpul total (ore pe semestru al activitatilor didactice)
3.1 Numar de ore pe saptdmana 4 Din care: 3.2 curs | 2 33 2
seminar/laborator/proieq
t
3.4 Total ore din planul de invatamant] 56 | Din care: 3.5 curs | 28 | 3.6 28
seminar/laborator/proie
ct
Distributia fondului de timp: ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 15

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate
Pregatire seminarii/ laboratoare/proiecte, teme, referate, portofolii si eseuri

Tutorat 2
Examinari 2
Alte activitati (daca exista):

3.7 Total ore studiu individual 19

3.8 Total ore pe semestru 753

1 Obligatorie / Optionald / Facultativd — Se va completa conform planului de invédtdmant.

2 Fundamentald / de domeniu / de specialitate — Se va completa conform planului de invdtdmant.

3 Se va calcula tindnd cont cd se acordd un credit pentru volumul de muncd care ii revine unui student cu frecventd la zi pentru a
echivala 25 de ore de pregdtire pentru dobdndirea rezultatelor invéatdrii.
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| 3.9 Numarul de credite I

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum -

4.2 de rezultate ale Invatarii e Abilitati de calcul matematic (nivel mediu)

5. Conditii necesare pentru desfasurarea optima a activitatilor didactice (acolo unde este cazul)

5.1 Curs

e Sald de curs, dotata cu tabla si videoproiector

5.2 Seminar /

Laborator/Proiect

e Sala de calculatoare dotata cu computere, tabla si videoproiector

6. Obiectiv general

Aceastd disciplind se studiaza in cadrul domeniului Inginerie Chimica /specializarii Controlul si
expertiza produselor alimentare si 1si propune sa familiarizeze studentii cu principalele abordari, modele si
teorii explicative ale domeniului, utilizate in rezolvarea de aplicatii practice si probleme, cu relevanta pentru
stimularea procesului de invatare la studenti.

Disciplina abordeaza ca tematica specifica urmatoarele notiuni de bazd/avansate, concepte si principii
specifice, toate acestea contribuind la transmiterea/formarea catre/la studenti a unei viziuni de ansamblu
asupra reperelor metodologice si procedurale aferente domeniului. Disciplina ofera studentilor posibilitatea de
cunoastere si aplicare a tehnicilor de prelucrare statistica utilizate la controlul statistic al alimentelor.

7. Rezultatele invatarii

b

£l

Cunostinte

Defineste notiuni specifice domeniului (populatia si proba statistica).

Descrie/clasifica tipurile de distributii ale datelor experimentale.

Evidentiaza consecinte si relatii rezultate prin aplicarea de metode statistice in vederea
controlului statistic al alimentelor

Identifica parametrii independenti care guverneaza un proces oarecare si formuleaza
modele care permit imbunatatirea operarii proceselor tehnologice din domeniul alimentar

Aptitudini
e 6 o o o o o o o

Selecteaza si grupeazi informatii relevante intr-un context dat.

Utilizeaza argumentat principii specifice in vederea trierii datelor experimentale.
Lucreaza productiv in echipa.

Interpreteaza adecvat relatii de cauzalitate.

Analizeaza si compara doua probe independente cu ajutorul testelor statistice.
Identifica solutii si elaboreaza planuri de rezolvare.

Formuleaza concluzii la testele statistice realizate.

Argumenteaza solutiile identificate/modurile de rezolvare.

Rezolva aplicatii practice complexe.

4 Se va completa conform planului de Thvitdmant.
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e Demonstreaza receptivitate pentru contexte noi de invatare.

e Manifesta colaborare cu ceilalti colegi si cadre didactice in desfasurarea activitatilor
didactice

¢ Demonstreazia autonomie 1n organizarea situatiei/contextului de invatare sau a situatiei
problema de rezolvat

e Promoveaza/contribuie prin solutii noi, aferente domeniului de specialitate pentru a
imbunatati calitatea vietii sociale.

¢ Constientizeazi valoarea contributiei sale in domeniul ingineriei la identificarea de
solutii viabile/sustenabile care sia rezolve probleme din viata sociald si economica
(responsabilitate sociald).

e Aplica principii de eticd/deontologie profesionali in analiza impactului tehnologic al
solutiilor propuse in domeniul de specialitate asupra mediului inconjurator.

e Analizeaza si valorifica oportunititi de afaceri/de dezvoltare antreprenoriala in
domeniul de specialitate.

¢ Demonstreaza abilititi de management al situatiilor din viata reala (gestionarea
timpului colaborare vs. conflict).

8. Metode de predare

Responsabilitate si autonomie

Pornindu-se de la analiza caracteristicilor de invatare ale studentilor si de la nevoile lor specifice,
procesul de predare va explora metode de predare atat expozitive (prelegerea, expunerea), cat si conversative-
interactive, bazate pe modele de invatare prin descoperire facilitate de explorarea directa si indirecta a realitatii
(experimentul, demonstratia, modelarea), dar si pe metode bazate pe actiune, precum exercitiul, activitatile
practice si rezolvarea de probleme.

In activitatea de predare vor fi utilizate prelegeri, in baza unor prezentiri Power Point. Fiecare curs va
debuta cu recapitularea capitolelor deja parcurse, cu accent asupra notiunilor parcurse la ultimul curs.

Prezentarile utilizeaza imagini si scheme, astfel incat informatiile prezentate sa fie usor de inteles si
asimilat.

Aceasta disciplind acoperd informatii si activitdti practice menite sa-i sprijine pe studenti in eforturile
de invatare si de dezvoltare a unor relatii optime de colaborare si comunicare intr-un climat favorabil invatarii
prin descoperire.

Se va avea in vedere exersarea abilitatilor de ascultare activa si de comunicare asertiva, precum si a
mecanismelor de constructie a feedback-ului, ca modalitati de reglare comportamentald in situatii diverse si
de adaptare a demersului pedagogic la nevoile de invatare ale studentilor.

Se va exersa abilitatea de lucru in echipa pentru rezolvarea diferitelor sarcini de invatare.

9. Continuturi

CURS
. . Nr.
Capitolul Continutul
ore
I Elemente generale de statisticdi matematica aplicatd. Populatia, probe statistice, )
parametrii statistici.
11 Acuratete, precizie, tipuri de erori. 2
111 Tehnici de prelevare probe (plan de prelevare, marimea probei, riscuri in prelevare) 2
v Reprezentarea datelor experimentale in histograme 2
\Y Teste statistice pentru trierea datelor. Eliminarea datelor eronate cu testul Q 2
VI Teste statistice pentru trierea datelor. Eliminarea datelor eronate cu testul Z/u 2
Caracteristicile distributiei binomiale, determinarea probabilitatii de a produce
VII . . ’ . . 2
articole defecte si a numarului de articole defecte
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Caracteristicile distributiei Poisson, determinarea probabilitatii de a produce articole
VIII . 2
defecte intr-un lot foarte mare
X Caracteristicile distributiei normale, calcul de probabilitati, interval de incredere, teste )
de semnificatie
X Caracteristicile distributiei student (t), calcul de probabilitati, interval de incredere, )
teste de semnificatie
X1 Caracteristicile distributiei Fischer (testul F), calcul de probabilitati, teste de )
semnificatie
X1 Controlul stati.stic .a! procesull}j. Operarea evolutiva. Identificarea variabilelor )
independente si stabilirea corelatiilor
XTI Modele facto'riale cu doua ‘sau'trei variabile, determinarea functiilor de raspuns si 4
testarea semnificatiei coeficientilor. Teste de adecvanta ale modelelor (ANOVA).
Total: 28
Bibliografie:

1. Trifan Adrian, Controlul statistic al alimentelor, suport curs electronic / prezentari Power Point,
https.//curs.upb.ro/2022/course/view.php?id=7960

2. M. Hubbard, “Statistical quality control for the food industry” Kluwer Academic / Plenum
Publishers, New York 2003

3. R. L. Mason, Statistical design and analysis of experiments with application to engineering and
science, Wiley-interscience, second edition, 2013

4. StatSoft, Inc. (2022). Electronic Statistics Textbook. Tulsa, OK: StatSoft. WEB:
http://www.statsoft.com/textbook/stathome.htm/

5. R. Mihail “Introducere in strategia experimentdrii, cu aplicatii din tehnologia chimicd”, Ed. Stiintifica
si Enciclopedicd, Bucuresti 1976

6. Box si N.Draper “Operarea evolutivi — Metodd statisticG pentru imbundtdtirea performantelor
instalatiilor” ed. Tehnicd, Bucuresti — 1975

Laborator
Nr. Continutul N
crt. ’ ore
1. Exemple de calcul ai parametrilor unor probe statistice: media, deviatia standard, )
dispersia, eroarea standard, eroarea absoluta.
2. Reprezentarea datelor experimentale in histograme. Calcule de probabilitati efectuate cu )
ajutorul histogramelor.
3. Exemple de teste pentru eliminarea valorilor eronate din probe. Testul Q. 2
4. Exemple de teste pentru eliminarea valorilor eronate din probe. Testul Z/u. 2
5. Exemple de calcul de probabilititi pe baza distributiei binomiale. Determinarea )
probabilitatii de a produce articole defecte si a numarului de articole defecte
6. Exemple de calcul de probabilitati pe baza distributiei distributiei Poisson. Determinarea 2
probabilitatii de a produce articole defecte intr-un lot foarte mare
7. Exemple de calcul de probabilitati pe baza distributiei normale 2
8. Exemple de calcul de probabilitati pe baza distributiei student. 2
9. Exemple de testare a apartenentei la aceiasi populatie a doua probe (Testul Fischer) 2
10. | Exemplu de model factorial cu trei variabile (fara interactiuni); determinarea functiilor de 2
raspuns; testarea semnificatiei coeficientilor modelului.
11. | Exemple de modele factoriale cu trei variabile (cu interactiuni); determinarea functiilor 2
de raspuns; testarea semnificatiei coeficientilor modelului.
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12. | Elaborarea unui studiu de caz cu control statistic al calitatii pentru un produs alimentar, 6
pe baza testelor statistice studiate la aceasta disciplina.

Total: 28

Bibliografie:

1. Trifan Adrian, Controlul statistic al alimentelor, suport laborator electronic / prezentari Power
Point, https://curs.upb.ro/2022/course/view.php?id=7960
2. R. L. Mason, Statistical design and analysis of experiments with application to engineering and
science, Wiley-interscience, second edition, 2013

10. Evaluare

Tip activitate

10.1 Criterii de evaluare

10.2 Metode de evaluare

10.3 Pondere din
nota finala

cunostintelor asimilate;
capacitatea de aplicare a
cunostintelor invatate;

10.4 Curs corectitudinea si observarea sistematica a 10%
completitudinea studentilor (raspuns la Intrebari,
cunostintelor asimilate; | implicarea in activitatea din cadrul
cursului)
intelegere de ansamblu a | - test de evaluare sumativ 20%
importantei disciplinei (rezolvarea unor aplicatii de calcul
studiate; statistic pe calculator, cu toate
coerenta logica; documentele si notitele ,,la
gradul de asimilare a vedere”) in saptamana a 14-a.
notiunilor specifice.
10.5 Laborator corectitudinea si | teste de evaluare la sfarsitul 70%
completitudinea fiecarui laborator

10.6 Conditii de promovare

e obtinerea a minim 50 % din punctajul verificarilor pe parcurs (testele de verificare de la
sfarsitul fiecarui seminar);
e obtinerea a minim S0 % (nota 5) din punctajul total

Data completarii

15.06.2025

Data avizarii in
departament
1.07.2025

Data aprobarii in
Consiliul Facultatii
4.07.2025

Titular de curs

S.l.dr.ing. Adrian Trifan

Titular de aplicatii

S.l.dr.ing. Adrian Trifan

Director de departament

Prof. dr. ing. Daniela ISTRATI

Decan

prof.dr.ing. Cristina ORBECI
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