Universitatea Nationala de Stiinta si Tehnologie

POLITEHNICA Bucuresti

Facultatea de Ingineria Si Biotehnologii

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1 Institutia de invatamant Universitatea Nationald de Stiinta si Tehnologie
superior POLITEHNICA Bucuresti
1.2 Facultatea Inginerie Chimica si Biotehnologii
1.3 Departamentul Chimie Organica C. D. Nenitescu
1.4 Domeniul de studii Ingineria Produselor Alimentare
1.5 Ciclul de studii Licenta
1.6 Specializarea Controlulsi Expertiza Produselor Alimentare
1.7 Limba de predare Romana
1.8 Locatia geografica de Bucuresti
desfasurare a studiilor
2. Date despre disciplina
2.1 Denumirea disciplinei
(ro) Utilaje in industria alimentara II
(en) Machinery in the food industry II
2.2 Titularul/ii activitatilor de curs S.1. dr. ing. Constantin Gabriel-Alexandru
2.3 Titularul/ii activitatilor de seminar / S.L dr. ing. Constantin Gabriel-Alexandru
laborator/proiect
2.4 Anul de 3 |2.5 Semestrul I |2.6. Tipul de E |2.7 Regimul Ob
studiu evaluare disciplinei
2.8 Tipul DS 2.9 Codul disciplinei | UPB.11.S.06.0b.001
disciplinei

3. Timpul total (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1 Numar de ore pe siptdimana 4 Din care: 3.2 curs | 2 3.3 laborator/proiect 1/1
3.4 Total ore din planul de invataimant| 56 | Din care: 3.5 curs | 28 | 3.6 laborator/proiect 14/
14
Distributia fondului de timp: ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 39

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate
Pregitire seminarii/ laboratoare/proiecte, teme, referate, portofolii si eseuri

Tutorat 2
Examinari 3
Alte activitati (daca exista):

3.7 Total ore studiu individual 44

3.8 Total ore pe semestru 100

3.9 Numarul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

| 4.1 de curriculum | Parcurgerea si/sau promovarea urmatoarelor discipline:
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- Elemente de inginerie mecanica, Utilaje in industria alimentara 1,
Proprietati fizice ale prod. Alimentare, Tehnologii si control in ind.
moraritului, discipline de specialitate.

4.2 de rezultate ale invatarii

5. Conditii necesare pentru desfisurarea optima a activitatilor didactice (acolo unde este cazul)

5.1 Curs e Sala trebuie sa fie dotata cu tabla si videoproiector
5.2 Seminar / e Laboratorul se va desfdsura intr-o sald cu dotare specifica, care trebuie sa
Laborator/Proiect includa: standuri reprezentative ale masinilor din industria mordaritului si

industria panificatiei predate la curs
e Sala trebuie sa fie dotata si cu tabla si videoproiector

6. Obiectiv general

Cunoasterea notiunilor legate de procesele si utilajele din industria moraritului si panificatiei,
constructia si calculul tehnic si tehnologic al principalelor masini si sisteme din domeniu, cu verificarea
dimensiunilor principale si a parametrilor tehnologici, functionali si energetici ai acestora

Ca obiective specifice se pot enumera: Intelegerea necesitatii macinarii cerealelor pentru consumul
uman; Insusirea principiilor de lucru ale principalelor utilaje specifice conditionarii si macinarii semintelor
de cereale; cunoasterea constructiei, functiondrii i principalelor elemente de calcul ale utilajelor de
maruntire; insusirea constructiei, procesului de lucru si elementelor principale de calcul pentru utilajele
complexe de cernere si sortare a macinisurilor.

Insusirea principiilor de lucru si a principalelor operatii ale fluxului tehnologic din unitatile de
panificatie; insusirea constructiei si procesului de lucru ale fraimantatoarelor de aluat, masinilor de divizat
aluatul si ale masinilor de modelat bucati de aluat; cunoasterea mecanismului procesului de coacere, a
parametrilor regimului de coacere si a constructiei si procesului de lucru al cuptoarelor de paine si al camerelor
de coacere a bucitilor de aluat.

7. Rezultatele invatarii

¢ Enumersa etapele fazelor tehnologice de transformare a semintei in faina si faina in produs
de panificatie.

Defineste notiuni specifice domeniului.

Descrie/clasifica notiuni/procese/fenomene/structuri.

Identifica utilajele de pe fluxurile tehnologice de mordrit si de panificatie

Evidentiaza consecinte si relatii.

b

Cunostinte
e o o o

Selecteazai si grupeaza informatii relevante intr-un context dat.
Lucreaza productiv in echipa.

Elaboreaza un text ce contine termeni tehnici.

Rezolva aplicatii practice.

Interpreteaza adecvat relatii de cauzalitate.

Analizeaza si compara masini din aceeasi familie tehnica
Identifica solutii si elaboreaza planuri de rezolvare/proiecte.
Argumenteaza solutiile identificate/modurile de rezolvare.

Aptitudini
e 6 o o o o o o
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Selecteaza surse bibliografice potrivite si le analizeaza.

Respecta principiile de etica academica, citand corect sursele bibliografice utilizate.

Demonstreaza receptivitate pentru contexte noi de invatare.

Manifesta colaborare cu ceilalti colegi si cadre didactice in desfasurarea activitatilor

didactice

¢ Demonstreaza autonomie in organizarea situatiei/contextului de invatare sau a situatiei
problema de rezolvat

e Manifestd responsabilitate socialda prin implicarea activi in viata sociala
studenteascd/implicare in evenimentele din comunitatea academica

e Promoveaza/contribuie prin solutii noi, aferente domeniului de specialitate pentru a
imbunatati calitatea vietii sociale.

e Constientizeaza valoarea contributiei sale in domeniul ingineriei la identificarea de
solutii viabile/sustenabile care sd rezolve probleme din viata sociald si economicd
(responsabilitate sociald).

e Aplica principii de etici/deontologie profesionali in analiza impactului tehnologic al
solutiilor propuse in domeniul de specialitate asupra mediului inconjurdtor.

e Analizeaza si valorifica oportunititi de afaceri/de dezvoltare antreprenoriald in
domeniul de specialitate.

e Demonstreaza abilititi de management al situatiilor din viata reala (gestionarea

timpului colaborare vs. conflict).

Responsabilitate si autonomie

8. Metode de predare

Pornindu-se de analiza caracteristicilor de invatare ale studentilor si de la nevoile lor specifice, procesul
de predare va explora metode de predare atit expozitive (prelegerea, expunerea), cat si conversative-
interactive, bazate pe modele de invatare prin descoperire facilitate de explorarea directa si indirecta a realitatii
(demonstratia, modelarea), dar si pe metode bazate pe actiune, precum exercitiul, activitatile practice si
rezolvarea de probleme.

In activitatea de predare vor fi utilizate prelegeri, in baza unor prezentiri sau diferite filmulete care vor
fi puse la dispozitia studentilor. Fiecare curs va debuta cu recapitularea capitolelor deja parcurse, cu accent
asupra notiunilor parcurse la ultimul curs.

Prezentarile utilizeaza imagini si scheme, astfel incat informatiile prezentate sa fie usor de inteles si
asimilat.

Aceasta disciplind acoperd informatii si activitdti practice menite sa-i sprijine pe studenti in eforturile
de invatare si de dezvoltare a unor relatii optime de colaborare si comunicare intr-un climat favorabil invatarii
prin descoperire.

Se va avea in vedere exersarea abilitatilor de ascultare activa si de comunicare asertiva, precum §i a
mecanismelor de constructie a feedback-ului, ca modalitati de reglare comportamentala in situatii diverse si
de adaptare a demersului pedagogic la nevoile de invatare ale studentilor.

Se va exersa abilitatea de lucru 1n echipa pentru rezolvarea diferitelor sarcini de invatare.

9. Continuturi

CURS

Capitolul Continutul
ore
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Operatii si procese tehnologice de obtinere a produselor finite: introducere in morarit; | 2
1. clasificarea tipurilor de macinis; organizarea interioara a unei mori; fluxuri tehnologice
specifice macinarii cerealelor pentru consumul uman; formarea amestecurilor
tehnologice de méicinare; aparate de procentaj.

Utilaje specifice pregatirii si conditionarii semintelor in vederea macindrii: descojitoare | 2
si masini de periat seminte; umidificatoare de seminte - constructie, proces de lucru,
elemente de calcul la umezirea cerealelor in vederea macinarii; masini de spalat cereale:
principii, constructie, proces de lucru

Utilaje pentru maruntirea cerealelor in cadrul unitatilor de morarit: clasificarea utilajelor | 4
de maruntire; valtul de moara: constructie, proces de lucru; cilindrii de alimentare ai
3. valtului; cilindrii de méacinare;, elemente de calcul; capacitatea de lucru si puterea de
actionare a unui valt de moara; mecanismele valtului de moara; masini care completeaza
efectul tehnologic al valturilor de moara

Utilaje pentru separarea, sortarea si curatarea produselor de maécinis: suprafete de | 4
cernere; clasificarea utilajelor de cernere si sortare a macinisurilor; pneumosita; sita
plana SP si SPP — constructie, mecanisme de actionare, calculul capacitatii de separare a
ramelor de cernere si vitezei de deplasare a materialului pe rama, elemente de echilibrare
a utilajului si calculul greutatilor de actionare; calculul coeficientului de extractie;
scheme tehnologice tip de sortare a macinigurilor.

Curatirea grigurilor i masini de gris: metode de curdtire a grisurilor; masini de gris: | 2
5. clasificare, constructie; mecanisme de actionare; elemente de calcul pentru mecanismul
de actionare a maginilor de gris.

Procesul tehnologic de panificatie. Pregatirea materiilor prime in vederea fabricatiei: | 2
6. utilaje pentru conditionarea fainii; utilaje pentru pregatirea drojdiei, maielei, saramurii,
componente esentiale ale aluatului.

Framantarea aluatului. Utilaje de fraimantat aluatul: metode si procedee de framantare; | 3
7. variatia momentului la frimantare; framantatoare cu flux discontinuu; fraiméantatoare cu
flux continuu; elemente de calcul la framantatoare

Divizarea aluatului in bucéti: analiza operatiei de divizare a aluatului; masini de divizat | 2
8. aluatul: clasificare, caracteristici constructive, principii de functionare, elemente de
calcul la divizarea aluatului

Modelarea bucatilor de aluat: analiza operatiei de modelare; premodelarea si modelarea | 3
rotunda a aluatului: principii ale modelarii rotunde; modelarea format lung a bucétilor de
aluat: sistemul clasic si sistemul cu infasurare; elemente de calcul la modelarea bucatilor
de aluat

Procesul de coacere a produselor de panificatie si cuptoare de paine: mecanismul | 4
procesului de coacere;bilantul de materiale si bilantul energetic al coacerii; cuptoare de
10. paine: cuptoare cu gaze directe, cuptoare cu gaze recirculate; camere de coacere si
calculul schimbului de caldura in camera de coacere; instalatii de umezire a camerelor
de coacere

Total: | 28

Bibliografie:
1. Constantin G.A. — Utilaje in industria alimentard 2, suport curs in fomat electronic, Editia 2022,
https://curs.upb.ro/2022/course/view.php ?id=427
2. Voicu Gh., Stefan E.M., Constantin G.A., Voicu P. — Tehnologia prelucrarii produselor agricole,

Editura TerraNostra lasi, 2012.
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3. Baisan 1., Utilaje pentru morarit si panificatie, siport de curs disponibil la https://mec.tuiasi.ro/wp-
content/uploads/2021/12/Utilaje-pentru-morarit-si-panificatie.pdf
4. Tucu D. — Sisteme tehnologice §i structuri productive pentru morarit §i panificatie, Ed. Mirton,
Timisoara, 2010
5. Modoran C. (2007), Tehnologia moraritului si panificatiei, Editura Risoprint, Cluj-Napoca;
LABORATOR
Nr. Continutul Nr.
crt. ’ ore
1. Constructia si functionarea curatitorului SLN-3. Determinarea experimentala continutului 2
de corpuri striine cu ajutorul curatitorului SLN-3
2. Cunoasterea constructiei si functionarii unor utilaje specifice pregatirii cerealelor in 2
vederea macindrii: blocuri de curdtire cu site, triorul cilindric, pneumocurititoare
3. Determinarea experimentald a parametrilor constructivi si functionali ai unor masini de 2
maruntire specifice domeniului moraritului (mori cu ciocane, mori cu cilindri)
4, Determinarea parametrilor constructivi i functionali ai unor masini specifice de cernere 2
si sortare a produselor intermediare de macinis
5. Determinarea parametrilor operatiei de framéantare a aluatului din fdina de grau pe un 2
framantator etalon de tip Brabender; interpretarea farinogramelor obtinute
6. Studiul parametrilor constructivi si functionali ai aparatelor de distributie utilizate la 2
masinile de semanat
7. Determinarea parametrilor procesului de panificatie pe un aparat de framantat, dospit si 2
copt aluatul de capacitate redusa (temperaturi caracteristice, consum specific de energie)
de tip Millers Choice
Total: 14
Bibliografie:
1. Constantin G.A. — Utilaje in industria alimentard 2, suport curs in fomat electronic, Editia 2022,
https://curs.upb.ro/2022/course/view.php?id=427
2. Voicu Gh., Stefan E.M., Constantin G.A., Voicu P. — Tehnologia prelucrarii produselor agricole,
Editura TerraNostra lagsi, 2012.
3. Baisan 1., Utilaje pentru morarit si panificatie, siport de curs disponibil la
https://mec.tuiasi.ro/wp-content/uploads/202 1/12/Utilaje-pentru-morarit-si-panificatie.pdf
PROIECT
Nr. Continutul Nr.
crt. ’ ore
1. In cadrul proiectului, studentii primesc de rezolvat o tema referitoare la analiza 14

constructiva si functionald a unui utilaj caracteristic fluxului tehnologic din unitatile de
mordrit sau de panificatie (ex. valt de moara, utilaj de separare si sortare a macinisurilor,
framantator, masina de modelat, cuptor de paine). Se analizeaza principalele proprietati
fizico-mecanice ale materialelor prelucrate, principalele solutii similare pentru utilajul
analizat, precum si principalele operatii ale fluxului tehnologic. Pe baza unor cerinte
initiale cunoscute (capacitatea de lucru a unitatii, tip utilaj, mod de actionare, caracteristici
tehnologice etc.), se verifica parametrii principali constructivi, functionali si energetici ai
utilajului, se elaboreaza bilanful de materiale si se stabileste interdependenta cu celelalte
utilaje din cadrul fluxului tehnologic respectiv. Se intocmeste desenul de ansamblu al
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elabordrii proiectului.

utilajului, precum si desene de subansamblu reprezentative. Existd diagrame tehnologice,
manuale si carti tehnice din domeniul disciplinei, desene de ansamblu, subansamblu si de
executie; indrumar de proiect elaborat si printat (local), cu toate exemplificarile necesare

Total: 14

Bibliografie:

https://curs.upb.ro/2022/course/view.php?id=427

temei proiectului,

2. Bibliografia aferentd cursului si lucrarilor de laborator;
3. Literatura de specialitate pentru analiza stadiului actual al realizarilor si cercetarilor in domeniul

1. Constantin G.A. — Utilaje in industria alimentara 2, suport curs in fomat electronic, Editia 2022,

4. Standarde pentru materiale, reprezentari grafice, organe de masini, asigurarea calitatii, etc.
5. Literatura de specialitate existent pe suport electronic / online,

10. Evaluare

Tip activitate 10.1 Criterii de evaluare 10.2 Metode de evaluare 10.3 Pondere din
nota finald
10.4 Curs Insusirea notiunilor si Examen scris 50 %
aspectelor teoretice
prezentate in cadrul cursului
10.5 Laborator/proiect Activitatea desfasurata in Examen oral + referate de 30%
laborator si calitatea laborator scrise
referatelor elaborate.
Activitatea desfasurata la Predare si sustinere 20%
proiect si nivelul stiintific al
proiectului

10.6 Conditii de promovare

e Obtinerea a 50% din punctajul total.
e Efectuarea tuturor lucrarilor de laborator
e Predarea proiectului

Titular de curs
S.l.dr.ing. Constantin Gabriel-Alexandru

Data completarii
'20.06.2025

Titular de aplicatii
S.l.dr.ing. Constantin Gabriel-Alexandru

Data avizarii in
departament
1.07.2025

Director de departament
Prof.dr.ing. Daniela ISTRATI

Data aprobarii in Decan
Consiliul Prof.dr.ing.Cristina ORBECI
Facultatii

4.07.2025




